
 

 
 

 

Vorspeisen und Salate CHF 

Sommersalat mit Kirschtomaten und Radieschen  19 

Himbeerdressing, garniert mit süss-sauer marinierten Pfifferlingen 

Schottischer Lachs in Beckenried geräuchert 24 

Gurke, Dill, Meerrettichcrème und Blinis 

Getrüffelte Kartoffelmousseline mit Lattich und Honegg Gartenkräutern 24 

Honegg Mezzeh 29 

Kichererbsenmousse, Auberginenpüree, Naturjoghurt, Peperonicrème 

Brotsalat, Petersiliensalat und warmes Pitabrot 

Kalbstatar mit Wachtelei vom Bürgenstock, Nidwaldner Sbrinz 29 / 44 

hausgemachte Chilicrème und Toast 

 

Suppen 

Pfifferling Crème mit Kalbspeck und Schnittlauch 16 

Nidwaldner Gerstensuppe 16 

mit Trockenfleisch 

Rindskraftbrühe mit kleinen Ravioli und Schnittlauch 17 

Gazpacho aus Zentralschweizer Erdbeeren, Gurken und Peperoni 21 

  



 

 
 

 

Fleisch & Fisch CHF 

Honegg-Hackbraten von der Holzen Metzgerei Ennetbürgen 39 

Kalbsjus 

Kartoffelstock und glasierte bunte Pfälzer Karotten 

Sautierte Filets vom Brüggli-Saibling 49 

Rollgerste, Spinat, Tomaten, Birgäbärger-Riesling-Schaum 

Gebratene Maispoulardenbrust aus Mörschwil 55 

Dauphine Kartoffeln und Waldpilze à la crème 

Im ganzen gebratene Urner Lachsforelle (2 Pers.) mit ihrer Velouté 58 p.P. 

Zentralschweizer Kartoffeln in Butter geschwenkt, sautierte Waldpilze 

Gebratenes Angus-Entrecôte Medaillon von der Holzen Metzgerei Ennetbürgen 64 

rotes Zwiebelkonfit  

hausgemachte Pommes Frites und Sommergemüse  

 

Fleischlos 

Frischkäseravioli mit Spinat und Kirschtomaten 37 

Gebackene Falafel mit Ingwerpesto und Lebneh-Joghurt 39 

Basmatireis und Peperoni 

Fenchelbouillabaisse mit Munder Safran und Sommergemüse 39 

  



 

 
 

 

Desserts CHF 

Honegg Crèmeschnitte 8 

Hausgemachte Apfelwähe 8 

Eiscafé mit Schlagrahm im Kafi Fertig Glas 12 

mit Kirsch 15 

Vanilleglace mit warmer Felchlin Schokoladensauce 14 

Schlagrahm und geröstete Mandeln 

„Felchlin Maracaibo 65%“ Schokoladenmousse 16 

frische Beeren und Farina-bona Crumble 

Panna Cotta Schnitte mit roter Grütze und Erdbeersorbet 18 

Flan Caramel mit Rooibusch, Mojito und Honegg Gartenkräuter 19 

 

Glace 

Vanille, Kaffee, Schokolade 

Hausgemachte Glace und Sorbets 

Gemäss Tagesangebot 

 

Pro Kugel 4 

Portion Schlagrahm 2 

  



 

 
 

 

Käse CHF 

Stanser Röteli 16 

mit Apfel und schwarzen Baumnüssen 

Käseauswahl von regionalen Produzenten 18 / 23 

Früchtebrot, Nüsse und Dörrfrüchte 

 

 

 

 

Portwein 

Taylor’s Tawny Port, 10 Years, Portugal 5 cl 12 

 

Süsswein 

Italien, Friaul 

Lindul Bianco Dolce 5 cl 13 

Traminer aromatico 5 dl 99 

 

 

 
Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein an unter 16-Jährige 

Spirituosen, Aperitifs und Alcopops an unter 18-Jährige 

Unsere Mitarbeitenden dürfen einen Ausweis verlangen. 

 

  



 

 
 

 

Unsere Partner: 

 

Fleisch Milch, Käse & Brot 

Holzen Metzgerei, Ennetbürgen Barmettler Molkerei, Stans 

Metzgerei Stalder, Ennetbürgen Toni Odermatt, Meierskählen, Stans 

Schweizer Geflügelspezialitäten, Mörschwil Fredy’s „The fine art of bread“, Baden 

 Käserei Engelberg 

  
 

Fisch Freiland-Eier 

Fischerei Frank, Ennetbürgen  Barmettler Eier, Ennetmoos 

Bianchi Comestible, Zufikon 

Silvio Baumann, Bürglen 

Brüggli Forellen GmbH, Sattel 

Tropenhaus Frutigen, Frutigen 

Martin Waser, Beckenried 

 

Gemüse  

Verschiedene Kräuter aus dem Honegg Garten Simmen Gemüse, Altdorf 

Mundo AG, Rothenburg Wydacher Biohof, Oberdorf 

 Hof Murmatt, Ennetmoos 
 

Spezialitäten 

Honegg Honig produziert von DR. SCHIER’S Felchlin Schokolade, Schwyz 

Edit Delizie d’Italia GmbH, Pasta Ennetbürgen Terreni alla Maggia, Ascona 

Bio Meerrettich, L. & W. Schmid, Willisau Lussi-Pilze GmbH, Oberdorf 

Sizilianisches „Balat” Olivenöl & Oliven, Guidolio in Meggen  

 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Eine andere Herkunft ist ausdrücklich deklariert. 

 

Allergien / Unverträglichkeiten 

Angaben zu Zutaten und Gerichten, welche Allergien oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-Mitarbeitenden. 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive 7.7 % Mehrwertsteuer. 


